| Economia

I essa%g%agg

Accordo con Bnl per agevolare il credito alle aziende fornitrici

Nel contesto del Programma sviluppo eccellenze del Made in Italy, Bnlsta stringendo accordi con varie azjende a
capo di filiera, per sostenere finanziariamente fornitori e imprese collegate, favorendo cosi l'accesso al crpdi i
giorni scorsi uno di questi accordi ha coinvolto la Sacmi, siglato per supportare le aziende fornitrici che

beni strumentali valutate dalla stessa Sacmi strategiche ed efficienti. «Le imprese della filiera - fanno sa

banca - saranno pill solide ed integrate nella catena produttiva, con benefici sulla qualita del prodotto fin

cagacita di fare investimenti e di aprirsi all'internazionalizzazione. Inoltre questo accordo consentira a Saci di
rafforzare i legami con i fornitori strategici consolidando Le relazioni tra imprenditori, agevolando un approc
sistema particolarmente utile in questa fase di ripartenza e rilancio delle attivita economiches.

4% del fatturato annuo dell’azienda.

Confartigianato Bologna Metropolitana invita gli imprenditori a non
sottovalutare le variazioni introdotte dal Garante per la protezione dei
dati personali alle Linee guida sui cookie dei siti aziendali. Una misura
che va recepita entro sei mesi di tempo a partire dal 9 luglio, adattandoi
propri siti Internet in conformita ai nuovi prindpi. In caso di mancata
informazione e non adeguamento dei siti scatteranno le sanzioni previste
dal regolamento europeo su privacy e dati, che possono arrivare fino al

Cambio di proprieta all'impianto di via Di Nola. Obiettivo:
certificazioni bio e Igp. «Punto di riferimento sul territorio»

Crescela colturadell'uli

Nasce Frantoio Valsanterno

Stefano Salomoni

senza delle colture di olivo &

accertata fin dal XII secolo.
Gli oliveti scomparirono quasi del
tutto nel corso del XX secolo a cau-
sa di eccezionali gelate, per poi es-
sere reimpiantati negli ultimissimi
decenni. Oggi, e basta fare una
escursione sulle nostre prime col-
line, gli ulivi sono tornati a caratte-
rizzare il paesaggio, arricchendolo
di fascino e di suggestioni.
Gli ultimi dati risalgono ai piani
colturali dell'anno 2018 e indivi-
duano nei dieci comuni del cir-
condario un centinaio di ettari,
concentrati a Imola, Borgo Tossi-
gnano e soprattutto a Castel San
Pietro. Solo in quest'ultimo territo-
rio grazie agli impianti di Agrivarm
azienda agricola del Gruppo Vari-
gnana, nell'ultimo biennio si & pas-
sati da una ventina a un'ottantina
di ettari.
Nato nel 2004 in via Di Nola (si sa-
le con forti pendenze dalla via Co-
drignanese), il Frantoio Imolese
contribul alla reintroduzione del-
I'ulivo nella zona di Imola grazie al-
I'impianto e alla costruzione di un
frantoio a servizio di tutti gli olivi-
coltori del territorio.
Quell'originario progetto, ulterior-
mente arricchito e potenziato, og-
gl & passato nelle mani della neo-
nata societa Valsanterno Sarl, che
ha di recente acquisito I'oleificio e
Ioliveto situati sulle prime colline
di Imola, con l'obiettivo di dare
nuovo slancio ad una realta unica
sul territorio.
Un passaggio sancito anche dal
cambio di nome, Frantoio Valsan-
terno, una scelta, come fanno sa-
pere Valter Marcolini (presidente;
nella foto), Vanni Angeli (vicepre-

N el territorio imolese la pre-

sidente), Matteo Gentili e Erman-
no Rocca, i quattro imprenditori
che hanno costituito la societa,
«dettata dalla volonta di esprimere
il forte legame con la propria terra
e di rimarcare il carattere del pro-
getto e la ragione fondante del-
I'impresa: la valorizzazione del ter-
ritorios.

Nuove risorse, sogni e sfide oggi si
aggiungono infatti a quelli che
hanno dato vita al Frantoio di Imo-
la quasi venti anni fa, un progetto
di rinnovamento, sviluppo e pro-
mozione affidato ad un team di
giovani, che intende fare del Fran-
toio un fiore all'occhiello nel pano-
rama agricolo regionale e un pun-
to di riferimento per I'olio di Bolo-

na.

I Frantoio Valsanterno si trova nel
cuore di un uliveto di 6 ettari in cui
sono coltivate principalmente due
cultivar, Leccino e Frantoio. Lalti-
tudine (da 70 a 100 mtsul livello del
mare), I'ottima esposizione al sole
ed il terreno ben drenato rendono
la zona perfetta per la coltivazione
dell'olivo. Da quest'anno, inoltre,
I'uliveto beneficera anche d'im-
portanti bacini acquiferi in fase di

ultimazione nell’area circostante.
All'interno dell’uliveto & presente
un campo sperimentale dove si
stanno testando nuove cultivar per
valutare quali siadattano meglio al
microclima e al terreno. Il Frantoio
Valsanterno avviera un processo
che lo portera tra tre anni ad otte-
nere la certificazione biologica per
I'uliveto di proprieta e produrre le
proprie olive senzal'uso di pestici-
di o fertilizzanti.

Frantoio Valsanterno gioca anche
un ruolo strategico nell'iter per ot-
tenere la certificazione Igp (Indica-
zione Geografica Protetta) “Olio dei
Colli di Bologna", obiettivo della
Rete d’'imprese “Olio Extravergine
Felsineo” a cui anche il Frantoio
aderisce.

«Partire in questa impresa - scrive il
presidente Marcolini - & stata la na-
turale evoluzione della nostra co-
mune passione e del profondo le-
game con il territorio. Abbiamo de-
ciso di unire le nostre competenze
imprenditoriali e la nostra espe-
rienza decennale con la freschez-
za, I'entusiasmo, la dinamicita e la
passione di un team giovane: com-
petenze diverse che si completano
e siarricchiscono in un ideale pas-

sag%n)g di consegne generazionale,

che hal'obiettivo di sviluppare ap-
Fieno il grande potenziale del
Frantoio di Imola. Conilloro aiuto

intendiamo dar voce ad una terra
da sempre vocata all'olivicoltura,
rendere il Frantoio Valsanterno un
vanto per il territorio e promuove-
re la conoscenza e la cultura del-
I'olio, un alimento non solo buono
ma soprattutto sano, ingrediente
base della dieta mediterranea e
simbolo della cultura italiana nel
mondon.

1l progetto di rilancio del Frantoio
diImola prevede in primis il rinno-

vo, il potenziamento e 'ammoder-
namento degli impianti, il miglio-
ramento del servizio al cliente, la
creazione di un'area adibita ad uf-
fici e I'inaugurazione di un punto
di vendita diretta con sala d'acco-
glienza per gli olivicoltori. Gia dal-
la campagna olearia 2021 sara atti-
vo un nuovo impianto Pieralisi di
ultima generazione con tecnologia
4.0, che consentira un totale con-
trollo computerizzato del proces-
so di estrazione e che permettera
di garantire ottime rese e di preser-
vare il prodotto, tutelandone le ca-
ratteristiche organolettiche. Il nuo-
vo impianto permettera di aumen-
tare la capacita molitoria del Fran-
toio, che passera dai 10 quintali per
ettaro attuali fino a 30, e sara dota-
to di doppio frangitore, sia a mar-
telli che a coltelli, e di gramole to-
talmente indipendenti e regolabili
sia in temperatura che velocita,
con possibﬁila di lavorazione par-
titaria o a ciclo continuo.

1l Frantoio Valsanterno si prendera
cura di realta di ogni dimensione,
dal piccolo coltivatore all'azienda
agricola pili strutturata: per questo
sard migliorata la qualita e la quan-
tita di servizi offerts, in modo da ac-
compagnare il cliente nel tratta-
mento delle sue olive dal momen-
to in cui arriva in Frantoio a quan-
do il suo olio viene imbottigliato.

Gli olivicoltori, informano ancora
dalValsanterno, potranno usufrui-
re dei servizi pit classici ﬁali mo-

litura standard e bio, imbottiglia-
mento, stoccaggio olio, confezio-
namento ed etichettatura a cui si
aggiungeranno l'analisi chimica
dell'olio, I'acquisto delle olive e an-
che i consigli agronomici per mi-
gliorare la resa qualitativa e quan-
titativa degli uliveti. Per permette-
re a tutti gli olivicoltori di frangere
le olive entro poche ore dalla rac-
colta, da quest'anno il Frantoio sa-
ra aperto 7 giorni su 7, con accet-
tazione olive dalle 8 alle 20. Il Fran-
toio Valsanterno garantisce inoltre
I'utilizzo delle olive del produttore
nell'intero percorso: «egli stesso lo
potrd constatare visivamente, os-
servando il processo produttivo,
oppure potra attendere nella nuo-
va sala d’accoglienza messa a di-
E‘;)oslzlone dei clientis.

Itre ad investire sul territorio, il
Frantoio Valsanterno investe sui
giovani, cosl «accanto ad un fran-
toiano con esperienza decennale e
grande conoscenza dell'olio e dei
suoi processi di produzione, i
clienti potranno contare su un te-
am di giovani che metteranno in
campo grande passione, entusia-
smo e le competenze piu svariate
per garantire un servizio € un pro-
dotto di grande qualitas,

G

[l bilancio di Apo Conerpo
subisce gli effetti
di cimice e gelate

E un quadro complesso, quello dipinto dal bilancio 2020 di Apo Co-
nerpo, la principale organizzazione europea di produttori di ortofrut-
ta fresca con sede a Villanova di Castenaso e che riunisce 50 coopera-
tive e 6mila soci in tutto il Paese, la maggior parte in Emilia-Romagna.
«ll sistema Apo Conerpo, sia pur nelle evidenti difficoltd imposte dalla
situazione, ha retto l'urto delle difficolta -
commenta il presidente Davide Vernocchi;
nella foto -. 11 2020 & stato segnato da di
criticita produttive, soprattutto per i frutti-
cultori, ma ha visto Apo Conerpo scendere
in campo in prima linea per cercare di tute-
lare la redditivita dei produttori anche con
strumenti coraggiosi e innovativis.

Nel 2020 Apo Conerpo ha raggiunto un con-
ferimento complessivo di 972.794 tonnellate
(+8,9% rispetto al 2019 ma -2,6% sul 2018):
«Questo parziale recupero rispetto al 2019 -
commenta Vernocchi - & frutto di buone re-
se produttive per gli ortaggi, in particolare
per il pomodoro da industria a cui si aggiun-
gono il +40% delle cipolle, +39% dei fagiolini,
+26% dei piselli e +11% delle patates. Scena-

In sei mesi il 69% -
di pioggia in meno

Nel territorio di competen-
za del Consorzio di bonifica
della Romagna Occidentale
tra il 1993 e il 2021 il valore
medio della pioggia del pe-
riodo gennaio-giugno & pari
a circa 274,33 mm. Nel me-
desimo periodo nell’anno
2021 la piovosita & arrivataa
85,5 mm, circa il 31% della
media precedente. A man-
care & stato quindi il 69%
delle piogge. Anche a causa
di questo and. ) climatico

rio molto diverso quello della
frutta: «Siamo in forte sofferen-
za - sottolinea Vernocchi -. Tra
cimice asiatica, maculatura bru-
na e gelate, non riusciamo pit1 a
produrre quantita sufficiente a
garantire un reddito in campa-
gna. Nel 2020 la produzione di
frutta & scesa a 266.944 tonnel-
late, -14% sul 2019 ma addirittu-
ra -30% sul 2018. E purtroppo il riche: il nuovo cda sara compo-
2021 sara ancora peggios. stoda 18 membri, uno in piti del
I dati rilevanti sono quelli delle {)receden(c consiglio. Davide
drupacee, duramente colpite Vernocchi & stato riconfermato
nel 2020: -92% per le albicocche,  presidente insieme al vice pre-
-83% per le nettarine, -79% per  sidente Roberto Cera.

le susine, -55% per le pesche.
Ma scarse sono state anche le
produzioni di kaki e kiwi, -
15/16% entrambi.

In con enza degli element
sopra csifagl‘ij, il \'oluslge diaffari di
Apo Conerpo & sceso a 653 mi-
lioni di euro (-6% sul 2019).
Lapprovazione del bilancio
2020 havisto il rinnovo delle ca-

e arido, il volu-
me di acqua prelevato quest’anno dal Canale emiliano-ro-

magnolo per l'irrig nella R gna occid le al 30
giugno 2021 ha superato i 30 milioni di metri cubi. Il Con-
sorzio & intervenuto nell'attivita di fornitura di acqua per l'ir-
rigazione gia dai primi di marzo (di normala stagione irrigua
"regolare” inizia a meta marzo e si conclude a fine ottobre) e
con il passare dei giorni, delle settimane, dei mesi la richie-
sta & via via aumentata.




