sabato sera

La coop. marchigiana sabato premiata a Villa La Babina

Clai: 1 biscotti di Frolla,
100% italiani e buoni

Arrivada Osimo (nella provin-
cia di Ancona), i1l profumo di
biscotti che ha convinto la Clai
ad assegnare il «Premio 100%
Italianos allacooperativasocia-
le Frolla Microbiscottificio, un
riconoscimento che verra con-
segnato sabato 13 settembre
a Villa La Babina, destinato
a imprese o personalita che
si distinguono per I'impegno
nellapromozione culturale, del
lavoro e della solidarieta,

Il presidente Corona:
«Orgogliosi del premio
nell’anno delle cooperatives

Il premio ¢ un grande orgo-
glio per noi - ha commentato
Jacopo Corona, presidente
della coop. Frolla - anche
perchéarrivainun 2025 pro-
clamato dalle Nazioni Unite
come anno delle cooperative.
Chi assegna ¢ chi riceve il

premio appartiene a questa
categoria e percioilsuovalore
simbolico ¢ altissimo. Ringra-
zio la coop. Clai ¢ il consiglio
di amministrazione per aver
visto in noi una realta valida,
capace di promuovere concre-
tamente lavoro e inclusiones.

Dal 2018 il Microbiscottificio
che ha trenta ragazzi disabili
¢ produce 70 mila sacchetti

Ma qual ¢ I'impegno di Frolla
Microbiscottificio? La coo-
perativa nasce nel 2018 come
progettod’impresa ¢, inmeno
diunanno, sitrasformain co-
operativa sociale, conl'obietti-
vodioffrire aragazzie ragazze
con disabilita un percorso di
inserimento lavorativo. All'o-
rigine del tutto una campagna
dicrowdfunding, mentre oggi
la cooperativa conta circa 30
ragazzicondisabilita che, ogni

anno, confezionano oltre 70
mila sacchetti di biscotti che
valorizzano il territorio ¢ le
materie prime locali per poi
raggiungere le tavole un po’di
tutta Italia, da Milanoa Roma.
Il percorso di Frolla non si
ferma alla sola produzione di
biscotti. Lo scorso marzo ¢é
statoinaugurato,all’internodi
un centro commerciale di Osi-
mo, il primo Frolla Market,
supermercaro esperienziale ¢
inclusivo realizzato insieme a
un’altra cooperativa, la Coal
Supermercati.

Formazione, sport, Frollabus,
il Diversamente bar per unire
lavoro e inclusione sociale

Il market non rappresenta il
classico luogo dove recarsi
per fare la spesa, bensi un
ambiente in grado di promuo-
vereinclusione, sostenibilitae

Premiato da Confartigianato ¢ dal sindaco di Fontanelice

Conapi all’Osaka Expo,
Baracani: «Miele, il 30%

relazionisociali, con momenti
di condivisione ¢ interazione
con chi vive ¢ lavora al suo
interno.

Biscotti si, ma anche tanto
altro: dalla formazione allo
sport, dal cosiddetto Frol-
laBus - per incrementare il
servizio bar ¢ pasticceria in
piazze, cittd, spiagge, strade,

quasi 24 milioni di euro di fatturato,
Conapi ¢ la pitt grande cooperativa
apistica in Europa.

mercati e fiere di tutta Italia -
al DiversamenteBar - i dove
famiglic, bambini ¢ ragazzi
si ritrovano all’insegna della
convivialita. Sullo sfondo
quell’obiettivo che la coopera-
tiva Frolla Microbiscottificio
non smette di perseguire: uni-
re lavoro ¢ inclusione sociale.
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Le mani d’oro di Sergio

metteva_no in moto Fontana

{

dell’export in Giappone»

Il miele del Consorzio cooperativo
bolognese Conapi ¢ sbarcato all’Ex-
po di Osaka. Liniziativa, promossa
dal Consorzio Nazionale Apicoltori
(Conapi), con sede a Monterenzio
¢ aderente a Confcooperative, testi-
monia come il modello cooperativo
sappia essere protagonista anche su
scenari globali. Con oltre 600 api-
coltori associati, 100 mila alveari e

+L’Expo di Osaka € una vetrina stra-
ordinaria perraccontare il valore della
cooperazione ¢ delle comunita che
custodiscono la biodiversita - sottoli-
nea il presidente di Conapi, 'imolese
Giorgio Baracani -. In Giappone la
nostra produzione ¢ molto apprez-
zata. Qui generiamo oltre 11 30% del
nostro export, segno chiaro di come
mercati lontani siano in realta vicini
per gusto ¢ capacita di accoglienza
delle eccellenze del nostro territorios.
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+Sessantacinque annial servizio della
comunitae, poche parole che riassu-
mono una vita intera di passione,
dedizione ¢ talento. Il traguardo lo
ha tagliato Sergio Filandi ¢ Confar-
tigianato Bologna Metropolitana lo
ha voluto celebrare. Filandi, 80c¢enne
artigiano di Fontanelice, con le sue
manti d’ero non solo ha eccelso come
meccanico, maha saputo farsi pilastro
della sua comunita.

A premiarlo Amilcare Renzi, segre-
tario di Confartigianato, ¢ Gabriele
Meluzzi, sindaco di Fontanelice. Luie
arrivato allasede in tuta, confessando
di aver gia fatto otto ore di lavoro.
Sergio ha iniziato a lavorare a soli 14
anni, imparandoiprimirudimentidal
padre fabbro. Da li, il suo percorso lo
ha portato a lavorare in diverse car-
rozzerie fino a quando, nel 1965, ha
deciso di aprire la sua officina.

Con il fratello Moreno un «Uragano»,

la 125 funebre e la Madonna sul carro

Un passo coraggioso che ha segnato
la nascita dell’Autocarrozzeria Mo-
derna, il luogo che ¢ stato la sua casa
per decenni, diventando un punto di
riferimento per chiungue avesse un
problema da risolvere con la lamiera.
Sergio aveva un legame indissolubile
con il fratello Moreno, prematura-

mente scomparso. Insieme, hanno
datovita a creazioni straordinarie che
andavano oltre il semplice mestiere.
Moreno, appassionato di auto da cor-
sa, ne costrui una chiamata Uragano
interamente fatta a mano che parteci-
po al Motor Show ¢ alla Mille Miglia.
Hanno saputo anche trasformare una
125 in un carro funebre e creare il
carro che trasporta la Madonna nella
processione di Fontanelice.

1 65 anni di passione per il lavoro

¢ la fatica di trovare degli eredi
Filandi ama il suo lavoro ¢ ha espres-
so una profonda preoccupazione: la
mancanza di giovani interessati a
imparare questo mestiere.
sForse sono abituati troppo bene, o
forse ¢ solamente il segno dei tempi
che cambianoe,
Parole che invitano a riflettere sul
futuro delle professioni artigianali
e sulla necessita di preservare un
patrimonio di conoscenze ¢ valori
inestimabile. Sergio Filandi, conisuoi
65 anni di carricra, resta un esempio
di amore per il proprio lavoro ¢ di
dedizione incondizionata al servizio
degli altri.
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Sergio Filandi tra Meluzzi e Renzi
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